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@ Mahlverfahren und Anlage zu dessert Ausfilhrung. 

@ Das Verfahran zur Herstellung von Mehlen t Rookan 
oder Schrot von verscrrfedenen Getreldeartan und 
FeldfriJchten beinhattet der Relne nach die Bearbeitungs- 
schrttte Netzen, Abstehen, Trockenschilen mfttels einas 
Schmirgetachelbenschatars (9) Oder NassschaJen initials 
einer Nassschfilmaschine, Vorbrechen mhtels eines 
Brechwaizenpaares (14) und Sortferen mittels Plansreben. 
Danach erfolgt das Mahien in einem einmaligan Durch- 
gang durch etne Prallstiftmuhle (17) aus einer einzlgen 
MOhlenstufe. Die Praflstiftmuhle (17) welst mehrere gegen- 
eeitlg umlaufende Ringe von Pralistiftan auf, die mH relath 
ver Umlaufgeschwindigkeit von 50 bis 160 mis laufen. 
Nach dem eigentlichan Mahlen schiiesst allenfalls das Sie- 
ben mlttels einer Trommefsiebmaschine (22) an. Alle cfiase 
Bearbeitungsschritte werdan in einer kompakten Aniage 
betriaben, weiche in elnem strassentransportfahigen Con- 
tainer, oder welche in mehreren, funktional verbindbaren 
strassentransportf&higen Containem untergebracht ist. 
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Beschreibung 

Die vorliegende Erfindung betrifft ern Mahh/erfah- 
ren nach dem Oberbegriff des unabhangigen An- 
spaichs 1, das universe!! fQr die Produktion von 
Mehlen, Schrot, ailenfalls Flocken in geeigneter 
Quality aus verschiedenen Getreidearten und FeJd- 
frtichten anwendbar 1st Ausserdem betrifft die Erfin- 
dung eine beaondere Anlage zum Ausftthren des 
erfindungsgemassen Mahlverfahrens. 

Bel den bekannten Mahlverfahren und Mahlanla- 
gen zur Herstellung von Mehlen aus Qetreide und 
sonstigen FeldfrOchten wurden, ausgehend vom ur- 
spfingltchen, einfachen Mahlstein, elne Vlelzahl spe- 
zialisierter Verfahren und Anlagen entwickeit Getrei- 
de, fnsbesondere Weizen, Roggen und Mais, wind 
auf sogenannten WalzenstuhlmDhlen in mehrstufi- 
gen Vorgangen zu Mehl verarbeltet Hafer andrer- 
sorts wird auf spezieDen Prailmaschinen entspelzt, 
dann gedampft und wieder auf Walzen gemahien 
oder flockiert. Gerste, Hirse und Sorghum schait 
man auf Schmirgelscheibenschaiern und vermahlt 
dann das Mahlgut auf Flockierwalzen oder Hammer- 
muhlen zu Flocken und Schrot Will man verschiede- 
ne Getreidearten und sonstige Fefdfrucbte vermah- 
len und brauohbare Mahierzeugnisse von hinrei- 
chender QuaGtat erzieten, so miissen bisher 
mehrere verschiedene Verfahren angewendet war- 
den und zum Betrieb Jedes einzelnen Verfahrens 1st 
eine aufwendlge Spezialanlage nStlg. Jede solche 
Spezialanlage bedeutet eine hohe Investltion, die 
sich nur bei errtsprechender Ausnutzung der Anlage 
lohnt. in vlelen Regionen sind die Ernten von spezi- 
fischen Getreidearten oder FeldfrQchten zu wenig 
gross, ais daas sich die Anschaffung spezifischer 
Anlagen lohnt Das Getreide und die FeldfrOchte der 
Ernten warden dashalb von den Feidem Ober grosse 
Distanzen zu entsprechenden GrossmGhien trans- 
porttert, urn hemach als Mehl, Flocken oder Schrot 
wiederum in die Regionen des Verbrauchs gebracht 
zu warden, welche oft mit jenen der Produktion zu- 
sammenfallen. Gibe es kleinere, unlversell einsetz- 
bare Mahlanlagen, so kSnnten deren Standorte re- 
gional gestreut warden und dennoch hinrelchend 
ausgetastet werden, eodass sich deren Anschaffung 
lohnen wurde und obendreln die Transportwege fQr 
das Getreide und hemach die Mehlprodukte be- 
trdohttich verkurzt wurden. Gerade In Schwellen- 
und Entwlcklungslindem, In denen die Transportwe- 
ge nicht gut ausgebaut sind, waxen klelne Mahlanla- 
gen sehr vortellhaft, wenn ale unlversell fur alle Ge- 
treidearten und FeldfrOchte elnsetzbar waren. Durch 
den Einsatz kleiner Enheiten kdnnta die Kapazitat 
den Gegebenherten fein angepasst werden. Gross- 
muhlen sind demgegenuber teure Investitionen und 
mussen von hotjhqualifiziertem Personal betrieben 
und unterharten werden. Bei technischen Stfirungen 
failt der ganze Mahlbetrieb einer GrossmQhfe aus r 
wogegen bei einer MQhle aus mehreren Idelnen, 
vonefnander unabhangigen Einheften sich eine tech- 
nlsche Stdrung an einer einzelnen Einhelt weniger 
fatal auf die ganze MQhle auswirkt 

Es 1st die Aufgabe der vorllegenden Erfindung, 
eln Mahlverfahren zu schaffen. das unlversell fQr 
verschiedene Getreidearten und FeldfrOchte eln- 



setzbar 1st, eine geeignete Mahiqualrtat garantiert 
und mltiels einer kompakten, mobilen Anlage betrie- 
ben werden kann. Das Mahlverfahren soil ausser- 
dem eine langere Haltbarkert des Mahlgutes ermfig- 
5 lichen. Ene wertere Aufgabe der Erfindung 1st es, 
eine Anlage zum Ausfuhren des erfindungsgemas- 
sen Mahlverfahrens zu schaffen, die besonders kc- 
stengunstig in Anschaffung und Urrterhalt und eln- 
fach in der Bedlenung ist, sodass sie von bloss an- 
10 gelemtem Personal betrieben werden kann. 
Insbesondere ist es elne Aufgabe der Erfindung, 
elne transportable solche Anlage zu schaffen. 

Diese Aufgaben werden einerseits gel6st von ei- 
nem Verfahren zur Hersteilung von Mehlen, Rocken 
15 oder Schrot von verschiedenen Getreidearten und 
FeldfrQchten, das sich auszeichnet durch die kenn- 
zelchnenden Merkmaledes Patentanspruches 1, so- 
wie andrerssits von einer Anlage zum Ausfiihren 
des erfindungsgemassen Verfahrens mit den kenn- 
20 zelchnenden Merkmaien des Patentanspruches 3. 
In den Zeichnungen wird eine belsplelswelse An- 
lage zum Ausfuhren des erfindungsgemassen Ver- 
fahrens in einer schematischen Darstellung gezeigt, 
anhand wdcher das Verfahren nachfolgend be- 
25 schrieben wird. Ausserdem ist eine beispfelsweise 
Anlage in ihrem konkreten Aufbau gezeigt, wobei 
dfese Anlage In einem 20-Fuss-Standard-Container 
untergebracht ist und so leicht transportierbar ist 
Es zeigt: 

30 

Fig, 1: Eine schematfsche Darstellung einer Anla- 
ge mit den gemass der Erfindung verfahrensspezrfi- 
schen Arbeitsstationen; 
Rg. 2: Die Mahlelemente einer erflndungsgemas- 
35 sen PraltetiftmOhle; 

Rg. 3: Eine perspektivfscrte Darstellung einer er- 
findungsgemassen Anlage, die in einem 2f>Fusa- 
Contalner untergebracht ist. 

40 Anhand von Fig. 1 wird nachfolgend das erfin- 
dungsgemasse Verfahren im einzelnen eriautert 
Die Figur zeigt ein Laufschema, In dem alle Anla- 
gentelle mit durchlaufenden LJnien in der Fliessrich- 
tung das Materlaistromes miteinander verbunden 

45 sind. 

Das zu bearbeitende Mahlgut wird von einem 
Speicher-Sflo oder aus Sdcken geleert in eine En- 
schuttgosse 1 geschuttet und hemach von einem 
Becherelevator 2 in eine UniversaJ-Reinigungsma- 

50 schine 3 gebracht. Dlese Reinigungsmaschine 3 hat 
den Zweck, Staub, Steine und sonstlge Verunreini- 
gungen vom Mahlgut zu separieren. Im Fafle der 
spateren Auszugsmehlherstellung wird beim Durch- 
laufen der nun eingeschaJteten Netzpaddelachnecke 

55 4 ca. 2-3% Wasser zugesetzt Will man jedoch 
Vollmehi aus dem Mahlgut herstellen, so durchlauft 
das Produkt die Maschlne ohne Wasserzugabe, da 
aus HaltbarkeltsgrOnden die Mehlfeuchtigkeit in dle- 
sem Fall 13,5% nlcht flberstelgen soli. Die an- 

60 schfiessenden Abstehzellen 5 mQssen so gross be- 
messen aein, dass genOgend Zeit zum Bndringen 
des Netzwassers in das Mahlgut und dessen 
Durchdringung besteht Man erretcht durch dieses 
Abstehen eine MQrbung des Mehikomes und eine 

65 bessere Efastizitat der KdrnerschaJen. 
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Dutch einen Entnahme-Dosierapparat 6 und ei- 
nen Becherelevator 7 mit Klappkasten 8 fflhrt man 
nun den Komerstrom - im Falle der Trockenschar 
lung fQr zum Beispiel Gerste. Sorghum, HIrse, Rate, 
bei Voilmehlerzeugung auch Weizen, Roggen und 5 
Mais - auf einen Schmirgelscheibensohaier 9, wel- 
cher ja nach eingesteilter Durchlaufgeschwindigkeit 
mehr oder weniger Schale abreibt Will man Aus- 
zugsmehle herstellen, meist aus Weizen, Roggen 
und Mais, so werden die Kfirner durch Umschalten 10 
der Welche 8 auf den Netzschaier 10 gefOhrt Die- 
se Maschine 10 bewirkt durch Wasserzugabe in 
den Kflrnerstrom und anschllessende Reibung der 
Korner untereinander 1m RQhrwerkzyllnder ein 
gleichzettiges, intenslves Eindrlngen des Wassers 15 
durch die Komsohale und eine Schalung der Kfir- 
ner. Alle Maschinen und Forderelemente im Bereich 
der Reinigungs- und SchSlanlage sind durch eine 
Zentralaspiration zum Zweck der Staub- und Schar 
lenabfuhr besaugt Aire Saugieitungen in diesen Be- 20 
reich fQhren zu elnem AusscheidezyWon 25 mlt eirv 
gebautem Niederdruckventilator 26. 

Vom Netzschaler 10 aus gelangt das Mahlgut 
durch einen weiteren Becherelevator 11 in einen 
kleinen Vorratsbehaiter 12 und von dort, nach einer 25 
kurzen Verweilzeit, durch eine Speisevorrichtung 13 
zu den Vorbrechwalzen 14. Das Vorbrechwalzen- 
paar 14 hat die Aufgabe, das Korn In TeilstGcke zu 
brechen, urn am nachgeschalteten Sortierer 15, in 
erster Linie bei der Vermahlung von Mais, grobe 30 
SchaJerrteile und den fetttiaKgen Keimling vom an- 
deren Mahlgut zu separieren. Dieser Sortierer 15 
arbeitet mittels schwingender Plansiebe und kann 
auch Griesse aus dem aufgebrochenen Mahlgut 
aussortieren. WCinscht man jedoch keine Aussortle- 35 
rung von Teilprodukten, wie zum Beispiel bei der 
Erzeugung von Vollmehl, so besteht die MOglich- 
keit, durch einfaches Herausnehmen der Sortlersle- 
be diese Maschine ohne Wirkung zu durchlaufen. 
Die anschllessende Abscheidevorrichtung 16, be- 40 
stehend aus einem Magnet und einer Schwergut- 
mulde, hat die Aufgabe, Eisenteile und andere 
Fremdkfirper auszuschaden. In der darauffolgen- 
den PraDstiftmuhle 17, die von zwei Bektromotoren 
25 angetrieben ist, wird das Mahlgut In einem elnzl- 45 
gen Durchgang auf die gewunschte Teilchengrdsse 
zerkleinert In Fig. 2 sind die eigerrtlfehen Mahlele- 
mente einer erfindungsgemaason PrallstrftmDhfe in 
einem Schnltt durch die Achse der antreibenden 
Bektromotoren 25, 26 dargestelft. Auf den Abtriebs- 60 
weden 27, 28 der beiden einander gegenuberlie- 
genden Elektromotoren 25, 26 ist je eine Ringschel- 
be 29, 30 montiert Die beiden Ringscheiben 29, 30 
iiegen einander mit geringem Abstand gegenOber 
und haben eine gemeinsame Drehachse 31. Auf je- 65 
der Ringscrieibe 29, 30 sind nun rechtwinkilg zur 
RingscheibenflSche eine Vielzahl von Prallstiften 32, 
33 angeordnet, sodass also die Prallstifte 32 der ei- 
nen Ringscrieibe 29 jenen 33 der anderen Rlng- 
scheibe 30 entgegenstehen. Die Prallstifte 32, 33 60 
auf jeder Ringschelbe 29,30 sind In bezug auf die 
Achse 31 auf konzentrlschen Kreisen angeordnet, 
derart, dass ausgehend von der Achse 31 In radia- 
ler Rlchtung, sich Jeweils ein Ring von Prallstiften 
32 der einen Ringschelbe 29 mil jenen 33 der an- 85 



deren Ringschelbe 30 In kleinen AbstSnden ab- 
wechseln. Auf jeder Ringschabe 29, 30 konnen 
zum Beispiel 180 Prallstifte In solchen konzentrh 
schen Kreisen angeordnet sein. Im gezelgten Bei- 
spiel weist die Ringscheibe 29 drei, die Ringschei- 
be 30 vier konzentrisch angeordnete Ringe von 
Prallstiften auf. Selbsfeverstindlrch kann die Anzahl 
der Ringe auch grdsser sein. Die Umlaufgeschwin- 
digkeit der Prallstifte betrdgt je nach Ring, in wel* 
chem sle angeordnet sind, etwa zwischen 50 bis 
160 m/s. Im Mahlbetrieb laufen nun die beiden 
Ringscheiben 29, 30 gegenlaufig zueinander, so- 
dass die einzelnen Prallstifte 32, 33 der beiden 
Ringscheiben 29, 30 jewefls knapp aneinander vor- 
beigehen. Je nach gewunschter Feinheit des Mahl- 
produktes werden verschledene Ringscheiben mit 
entsprechend beabstandeten Prallstiften einge- 
setzt Das Mahlgut gelangt von oben zwischen die 
Ringscheiben und wird zwischen den Prallstiften 
zermalmt Es versteht sich, dass die fiusseren 
Prallstifte einem hOheren Verschlelss unterworfen 
sind, da sie das ankommende Mahlgut grab zer- 
trummern mOssen. Die Drehzahl und die Beauf- 
schlagungsmenge der PrallstiftmOhle 17 and bevor- 
zugt auf eine Mahlfeinheit mit einem Grdbstkom der 
MehlteDchen im Bereich zwischen 50 und 300 n, 
vorzugsweise zwischen 100 und 250 p ausgelegt. 
Im Falle der Vollmehlhersteliung beiaufen sich die 
Gr6bstkomgrBssen der Schalerrteilchen auf 1 bis 4 
mm, vorzugsweise auf 1 bis 2 mm. 

Von der Prallstiftmuhle 17 gelangt das Mahlgut 
durch einen SaugJuftstrom 18 in einen Abschei- 
derzyklon 19. Dort erfoigt die Trennung des Pro- 
duktes von der Forderluft, die mittels des Hoch- 
druckgebiases 24 zum Filter geht Durch eine 
Trennschleuse 20 fSllt das Mahlgut auf einen 
Klappkasten 21, wobei Vollmehlproduktion beretts 
das FerKgprodukt anfailt Durch Umlegen der Klap- 
pe und damit Umlenken des Mahigutes auf die 
Trommelsiebmaschlne 22 besteht die Mdglichkeit, 
Schalenteile als SiebQbergang und die Auszugs- 
mehlteile als Haup^Fertigprodukt als Siebdurchfall 
zu gewinnen. Der SiebCibergang (Kfeie) wird noch 
auf die Kieieschleuder 23 gefQhrt, urn die Ausbeute 
fur Auszugsmehl zu steigern. Die auf den Schalen 
haftenden Mehlteilchen werden dabei abgeschleu- 
dert und anfallendes RItermehl aus dem Luftfllter 
24 durch eine eigene Saugleitung zum Abschei- 
derzyklon 19 ruckgefOhrt, wodurch eine maximale 
Ausbeute gewShrleistet wird. 

Die erflndungsgemfisse Anlage kann im Innem 
eines strassentransportfahigen Containers aufge- 
baut werden, wie das in Fig. 3 gezeigt ist, oder in 
mehreren solchen Contalnern untergebracht wer- 
den, die rniteinander derart verbindbar sind, dass 
eine Anlage mit kontinuieriichem Mahlgutstrom ge- 
bildet wird. In zwei 20-Fuss-Containem Ifisst sich 
so eine ganze Muhte mit einer TageskapazitSt von 
20 Tonnen (800 bis 1000 kg/Stunde) urrterbringen. 
Es kann sodann eine Muhle gewissermassen im 
Baukasten-System in der Kapazitat dem Bedarf an- 
gepasst werden und darQberhinaus wirken sich 
beim Betrieb mehrerer kleinerer Einheiten techni- 
sche Storungen an einer einzelnen Enheit weniger 
fatal aus, indem nur ein Bruchteil der Kapazitat 
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ausfallt, wogegen bel elner Stoning in elner Gross* 
muhle die ganze Anlage stilisteht Die Container 
kdnnen teicht auf Lkw veriaden werden, wodurch 
die erfindungsgemfisse Anlage mobil wind und an 
die jeweiligen Orte Aires Bedarfs verschoben war- 
den kann. Zum AufsteDen der Container ist bloss 
ein Fundament Oder efne hinreichende Bodenbefe- 
stigung notig. Die Anlage kann innerhalb von ein 
bis zwei Wochen nach dem AufsteJien in Betrieb 
genommen werden. Der Betrieb und Unterhalt ist 
so elnfach, dass er von ein bis zwei angelernten 
Hflfskrfiften Qbemommen werden kann. Weder aus- 
gewiesene Muller noch Mechaniker werden zur 
uberwachung und zum Betrieb der Anlage benotigt. 

Die erfindungsgem&sse Anlage und das mit ihr 
betriebene Verfahren ermSglrchen ea, nicht nur eine 
bestlmmte Getreldeart, zum Beispiel Weizen, son- 
dern auch andere wie Mais oder Sorghum zu verar- 
beiten. Waren fur dlese drei Getreidearten Weizen, 
Mais und Sorghum btsher drei verschladene Anla- 
gen nStlg. so vereinlgt die erfindungsgemasse Anla- 
ge praktisch drei Muhlen In einer EinheiL Die Inve- 
stitionskosten fur eine erfindungsgemasse Anlage 
gemessen an deren Kapazitat sind im Vergfelch zu 
einer konventionellen stationaren Muhle wenfger als 
die HSIfte. Die Anlage kann ausserdem In wenigen 
Tagen aufgestellt werden. Zum Anpassen der Anla- 
ge an die Verarbaitung einer speziftschen Getretde- 
art brauchsn bloss die gewQnschten Siebe mft eln- 
fachen Handgriffen eingesetzt zu warden und der 
Mahlgutfluss mittels der eingebauten Weichen ent- 
sprechend durch die Anlage gesteuert zu warden. 
Unreinhelten und Fremdkarper werden zusatziich 
mittels Absaugung von regelbarer Starke, ange- 
passt an das Jeweilige Mahlgut von diesem ge- 
trennt 

Die gemfiss dem erfindungsgemassen Verfahren 
gemahlenen Vollmehle weisen eine bedeutend hd- 
here Haltbarkeit auf als konventioneU gemahlene. 
Betragt der Feuchlgkaitsgehalt nicht mehr als etwa 
12%, so kdnnen die Vollmehle an trockenen und 
kuhlen LagerstStten bis zu 9 Monaten gelagert wer- 
den, im Gegensatz zu etwa 1 bis 2 Monaten bel 
blsherigen Vollmehlen. 

Patentansprtlche 

1. Verfahren zur Herstellung von Mehlen, Flok- 
ken Oder Schrot von verschledenen Getreidearten 
und Feldfruchten, bel dem das Mahlgut der Reiha 
nach die Schritte Netzen, Abstehen t Trockenscha- 
len mittels sines SchmirgetecheibenschSlers (9) 
oder Nassschalen mittels einer Nassschalrn as chine, 
Vorbrechen mittels elnss Brechwalzenpaares (14) 
und Sortteren mittels Plansieben durchlauft, da- 
durch gekennzefchnet, dass danach das Mahlen in 
einem einmaligen Durohgang durch eine Prallstlft- 
mQhle (17) als elnzige Mflhlenstufe erfolgt, wobei 
die PrallstlftmDhle (17) wenigstens zwei gegenlaufi- 
ge Ringscheiben (29, 30) mit darauf wechselweise 
auf konzentrischen Krelsen zueinartder angeordne- 
ten Prallstlften (32. 33) einschliesst 

2. Verfahren nach Anspruch 1, bei dem das 
Mahlen mittels elner PraJIstiftmOhle (17) erfolgt, in 
welcher die Prailstiftringe mit elner Umlaufgeschwln- 



cQgkeit von 50 bis 160 m/s laufen und das Sieben 
mittels einer TrommeJslebmasohine (22) an- 
8ch!iesst 

3. Anlage zur Herstellung von Mehlen, Flocken 
oder Schrot von verschledenen Getreidearten und 
Feldfruchten nach dem Verfahren gemSss Anspruch 
1, dadurch gekennzeichnet, dass sie eine Prallstift- 
mGhle (17) als einzige MOhlstufe einschliesst, wobe5 
die PraJIstiftmOhle (17) wenigstens zwei gegenl3ufi- 
ge Ringschefben (29, 30) mrt darauf wechselweise 
auf konzentrischen Kreisen zueinander angeordne- 
ten Prallstlften (32, 33) einschliesst. 

4. Anlage nach Anspruch 3, dadurch gekenn- 
zelchnet, dass die einzige MOhlstufe in der Prall- 
stiftmflhle (17) aus drei bis zehn gegenseitig umlau- 
fenden Rlngsn von Prallstlften (32, 33) besteht 

5. Anlage nach einem der AnsprGche 3 oder 4, 
dadurch gekennzeichnet, dass sie der PrallstiftmQh- 
le (17) vorgeschaltet Mittel zum Reinigen, Netzen 
und Abstehen des Mahlgutes elnschDesst, sowie 
danach einen Schmirgelschelbenschaier (9) zum 
TrockenschSIen und eine Nassschaimaschlne zum 
Nassschalen, danach ein Brechwalzenpaar (14) 
zum Vorbrechen und Planslebe zum Sortleren. so- 
wie der PrailstiftmQhle (17) nachgeschaltet eine 
Trommelslebmaschlne (22) zum allfallrgen Sieben. 

6. Anlage nach Anspruch 5, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die Mittel zum Netzen aus einer 
Netzpaddelschnecke (4) bestehen, die ausgangs- 
seitlg einer Reinigungsmaschine (3) montiert ist, so- 
wie dass die Mittel zum Abstehen des Mahlgutes 
eine AbstehzeUe (5) zum Eindrlngen des Netzwas- 
sers einschBessen, an die Uber einen Klappkasten 
(6) und Weiche (8) entweder ein Schmirgelschel- 
benschaier (9) oder ein NetzschSler (10) ange- 
achloasen ist. 

7. Anlage nach einem der AnsprGche 3 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet, dass an die PrallstlftmUhle 
(17) eine Slebmaschine, Insbesondere eine Trom- 
melsiebmasohine (22). und/oder eine Kleieschleu- 
der (23) angeschlossen sind. 

6. Anlage nach Anspruch 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass zur Staubabsaugung ein Abscheide- 
zyklon (19) mit der Reinigungsmaschine (3), mit der 
Netzpaddelschnecke (4) und mit dem Schmlrgel- 
schetbensch&ler (9) oder dem Netzschaier verbun- 
den Ist. 

9. Anlage nach Anspruch 7, dadurch gekenn- 
zeichnet. dass zur MahlgutfQhrung ein Saugluftsy- 
stem mit einem Abscheldezyklon (25) und einem 
Klappkasten (21) zur Umschaltung auf einen Aua- 
gang oder auf eines der Sieb- (22) beziehungswei- 
SB Schleudersysteme (23) vorhanden ist 

10. Anlage nach einem der AnsprOche 3 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, dass sie im Innem eines 
strassentransportfahigen Containers aufgebaut Ist 
oder in mehreren solchen Contalnern untergebracht 
ist, die miteinander derart verblndbar sind, dass 
eine Anlage mit kontinuierlichem Mahtgutstrom ge- 
bildet wird. 
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